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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Hackballchen Vegetarisch BIO Hérnchen Nudeln »*! | cr Portion
. Eieromelette ™
A A3 E AL mit Vegetarischer Bolognaise *** Vegetarisches Ragout mit RahmSpinat gebackene
. . |
Menii 1 mit KohlrabiRahmGemiise © und BIO Reibekase * mit roter Paprika © p . Kartoffelspalten
und BIO Reis Blattsalat und BIO Basmatireis da;?oBlsolslfmatff | mit Sauerrahm Dip F
un alzkartoffeln
Joghurt Natur mit Kréuterdressing > ' Karamellpudding * Obst de:Saison BIO-Gurkentaler
mit Himbeersauce © Obst der Saison ButtermilchMangoDessert F
ErbsenM6hrenrahmgemiise mit Seelachshappen salatteller mit Blattsalat,
BIO Erbser BIO Hérnchen Nudeln ! im Backteig » &A1 Gemiisefrikadelle ~ &A1 Gurke,TomatSeFuKnld Mozzarella
und Karotten mit Rinderbolognaise " mit Tomatensauce mit dunkler Sauce o
Meni 2 und BIO Reis und BIO Reibekise aus BIO Tomaten und BIO Salzkartoffeln mit BalsamicoDressing HonigSenf >
. Blattsalat und BIO Basmatireis Gurkensalat in Dilldressing aus !
Tomatenstiick 5 K| .
Joghurt Natur mit Krauterdressing > ' Karottensalat BIO-Gurken > ™ und BIO Knusperbrétchen
in Orangendressing Obst der Saison AA3 AL

mit Himbeersauce © Obst der Saison F
Karamellpudding

ButtermilchMangoDessert F

Wir bieten an bei

Glutenintoleranz

Nudeln glutenfrei

ErbsenMohrenrahmgemise mit . .
g mit Karottenbolognaise Eieromelette & F

BIO Erbsen und Karotten ™ 1,5,K Vegetarisches Ragout mit RahmSpinat
und BIO Reis und BIO Reibekiise mit roter Paprika ¢ BIOS p F
Tomatenstiick und BIO Basmatireis aus pinat
Blattsalat und BIO Salzkartoffeln

Joghurt Natur Karamellpudding f
mit Krduterdressing >k P & Obst der Saison

mit Himbeersauce © )
Obst der Saison

Salatteller mit Blattsalat,
Gurke,Tomate und Mozzarella >Rk
mit BalsamicoDressing HonigSenf >k

|

und Brotchen glutenfrei E

ButtermilchMangoDessert F

Wir bieten an bei

Laktoseintoleranz

Hackballchen Vegetarisch

A A3, E, Al BIO Hérnchen Nudeln ~** Gemiisefrikadelle » &A1
mit KohlrabiRahmGemiise mit Vegetarischer Bolognaise *** £ Vegetarisches Ragout mit dunkler Sauce
F und Hartkise laktosefrei " mit roter Paprika © und BIO Salzkartoffeln
Liﬁ%ig?;is Blattsalat und BIO Basmatireis Gurkensalat in Dilldressing aus
Joghurt Natur mit Himbeersauce mit Kréuterdressing * ' Soja Dessert Karamell BIO-Gurken >
Obst der Saison Obst der Saison

laktosefrei F

Portion
gebackene
Kartoffelspalten
mit Krduterquark laktosefrei F
BIO-Gurkentaler
Sojadessert Vanille E

Bei der Erstellung der Meniilinie 2 orientieren wir uns am DGE - Standard

Allergene:

Zusatzstoffe:

(]
B sio kontrolistelle: pe-6k0-007
nach

EG-Oko-Vercrdnung

Die oben genannten Kennzeichnungen entsprechen folgenden Allergenen:
A glutenhaltige Getreide (A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, AS Dinkel, A6 Kamut) B Krebstiere CEi D Erdniisse ESoja  FMilch G Schalenfriichte ( G1 Mandeln, G2 Haselniisse, G3 Walniisse, G4 Cashew-Nusse, G5 P isse, G6 Paraniisse, G7 Pistazien, G8

SO2/Sulfit L Lupine M Weichtiere N Fisch

Wir vermeiden weitgehend bei der Produktion unserer Speisen den Einsatz nachfolgender deklarationspflichtiger Zusatzstoffe.
1 Farbstoffe 2 Konservierungsstoffe 3 Antioxidationsmittel 4 Geschmacksverstarker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 Phosphat 8 gewachst 9 Azofarbstoffe 10 chininhaltig 11 i ig 12 i 15Si

ittel 16

Anderungen vorbehalten

ianisse, G9 Q dnii H Sellerie 1Senf J Sesam K
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