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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Hihnerfrikassee
Rinderfrikadelle Al;lc’ BIO Spirelli mit AHl Mischreis 1/2 und 1/2 - Fischstabchen mit AL N
Menu 1 mit Bratensolie Karottenbolognaise Kartoffelsalat Milchreis mit Aprikosenkompott F
. . F,C (VoIIkorn/Langkorn)
& Kartoffelpiiree . Grano Padano Hartkase & Ketchup
Erbsen
a1 | Gemisefrikassee mediterran in
Getreidebratling Al C BIO Spirelli mit BechamelsoRe - Amerikanischer Kichererbsen mit
Menu 2 Bratensolle H Basilikumpesto oLF Mischreis 1/2 und 1/2 Macaroniauflauf, Al;c' mit Broccoli & Tomaten H
& Kartoffelpiiree F Grano Padano Hartkase F.C Vollkorn/Langkorn Uberbacken mit Kase und Salzkartoffeln
& Erbsen
ied M = Gemiisestiks Blattsalat Karottensalat mit Salatvariationen
et el oL helles Balsamicodressing Zitronendressing dunkles Balsamicodressing
Vanillepudding mit roter Smoothi
F Apfelquark F frisches Obst 8 frisches Obst 8
Dessert PfirsichsoRRe preld Orange, Apfel, Banane, Kirschen
Wir bieten an bei Meni 1 Meni 1 Menii 1 Meni 2 Menii 1
Glutenintoleranz mit Hahnchenbrust mit glutenfreien Nudeln glutenfreie Nudeln
Veno 1 -
Wir bieten an bei . enu. . Meni 1 Menu 1 . Menu 1 von
. mit lactosefreiem Pirée Sojadrink | freie SoR Mend 1 | frei ilch
Laktoseintoleranz Sojadessert actosefreie SoRRe actosefreier Milc

Bei der Erstellung der Meniilinie 1 orientieren wir uns am DGE - Standard Anderungen vorbehalten

Die oben genannten Kennzeichnungen entsprechen folgenden Allergenen:
AIIergene: A glutenhaltige Getreide (A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut) B Krebstiere CEi D Erdniisse ESoja FMilch
S02/Sulfit L Lupine M Weichtiere N Fisch

G Schalenfriichte ( G1 Mandeln, G2 Haselniisse, G3 Walnusse, G4 Cashew-Nusse, G5 Pecannisse, G6 Paranisse, G7 Pistazien, G8 Macadamianusse, G9 Queenslandniisse) H Sellerie 1Senf J Sesam K

Wir vermeiden weitgehend bei der Produktion unserer Speisen den Einsatz nachfolgender deklarationspflichtiger Zusatzstoffe.

1Farbstoffe 2 Konservierungsstoffe 3 Antioxidationsmittel 4 Geschmacksverstarker 5 geschwefelt 6 geschwérzt 7 Phosphat 8 gewachst 9 Azofarbstoffe 10 chininhaltig 11 koffeinhaltig 12 alkoholhaltig 15 SGRungsmittel 16 Phenylalaninquelle

Zusatzstoffe:



